
　定　価 卸価格

オープン

　　おろすだけで従来にない「まろやかな」味わいを堪能して頂けます。

　　２００１年塩の国内販売が自由になり、現在では３００種の塩が

　　海外から輸入されています。　最近では料理番組などで取り上る

　　事も多く、外食産業では岩塩を売り物にした焼肉店などが静かな

　　ブームを呼んでいます。ブロック状の岩塩は忠実岩塩ミニおろし金

　　でパウダー状にすれますので食材にも浸透しやすくなります。

　　又、目がつまらないように穴をあけてあるので食材にそのまんま

材　　　質

高級ステンレス鋼（SUS430）

１００％天然岩塩（パキスタン）

ＪＡＮコード

4942859085554
☆商品の特徴

台紙 サイズ

２１．５×１１．５

梱包明細

ハンギング12ヶ

株式会社 大野商会 

〒５４２－００８２ 大阪市中央区島之内２－６－１１ 

TEL  06-6211-5512 FAX  06-6211-5688    
http://www.ohno-shokai.co.jp 
honest@ohno-shokai.co.jp 




